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PFLICHTENHEFT 
 
 

Funktion: Küchenchef 
 
 
Name:  Vorname:  
 
 ___________________________________________________________________  
 
 
Zielsetzung der Funktion: - Verantwortlicher, damit eigene Truppe sowie externe gut 

und genügend verköstigt werden 
- Mithilfe bei der Führung der Zivilschutzorganisation Thun 

plus mit dem Ziel, in einer Katastrophe oder Notlage der 
Bevölkerung zu helfen und die Partnerorganisationen zu 
unterstützen 

 
Übergeordnete Funktion:  Fourier oder Chef Logistik und dessen Stellvertreter 
 
Unterstellte Funktionen:  Koch und Kochequipe 
 
Stellvertretung für:  Keine Stellvertretungsregelung 
 
Stellvertretung durch:  Keine Stellvertretungsregelung 
 
Gesetzliche Grundlagen: - Bundesgesetz vom 4. Oktober 2002 über den Bevölke-

 rungsschutz und den Zivilschutz (Bevölkerungs- und Zi-
 vilschutzgesetz, BZG); 
- Verordnung vom 5. Dezember 2003 über den Zivilschutz 

(Zivilschutzverordnung, ZSV); 
- Kantonales Bevölkerungsschutz- und Zivilschutzgesetz 

vom 24. Juni 2004 (KBZG); 
- Kantonale Verordnung über den Zivilschutz vom 27. Ok-

tober 2004 (Kantonale Zivilschutzverordnung, KZSV); 
- Verordnung der ZSO Thun plus (VZTp) vom 17. Oktober 

2013 
 
Kompetenzen: - Einkauf von Verpflegung mit Karte (auf Rechnung) 

- Kann finanzieller Vorschuss an Kdo beantragen 
- Kein Auskunftsrecht gegenüber Medien 

 
 
 
 
 
 

http://www.thun.ch/
http://www.zsothunplus.ch/
http://www.admin.ch/ch/d/sr/c520_1.html
http://www.admin.ch/ch/d/sr/c520_1.html
http://www.admin.ch/ch/d/sr/c520_11.html


 
 
Entschädigung: EO und Sold 
 
Anforderungen: Absolvierte Ausbildung als Küchenchef 
 
 

Aufgabenbereich 
 

Anz. 
Std./Jahr 

s / w 

Unterstützt seinen Vorgesetzten bei einer Katastrophe oder Not-
lage (Personell und Materiell); 
 
Ist für die Hygiene in der Küche sowie beim Schöpfen verantwort-
lich (Hygieneplan); 
 
Erstellt einen Menuplan, berechnet die Menge und ist für die Zu-
bereitung der Mahlzeiten zuständig (genügend und gut); 
 
Führt die ihm Unterstellten und gibt sein Wissen an die Köche 
weiter; 
 
Erledigung von weiteren Aufgaben zugunsten des Fachbereichs 
Logistik. 
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s = selbständig 
w = Weisung 
 
 
Dieses Pflichtenheft tritt per 1. Januar 2015 in Kraft. 
 
  
Der unterzeichnete Funktionsträger erklärt sich mit dem Inhalt dieser Stellenbeschrei-
bung bzw. dieses Pflichtenhefts einverstanden. 
 
 
Thun, 
 
Der Kommandant: Der Funktionsträger: 
 
 
 
  


